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ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 17.90¢€
ENTREE + PLAT + DESSERT 21.,90¢€

ENTREE

ENTREE DU JOUR
GASPACHO DE CONCOMBRE, COULIS DE TOMATES ANCIENNES
RILLETTES DE POULET MAISON
TERRINE DE CAMPAGNE ARTISANALE, CORNICHONS

PLAT PRINCIPAL

PLAT DU JOUR SELON L’INSPIRATION DU CHEF
BROCHETTE DE POULET TANDOORI
POISSON DU MARCHE, BEURRE BLANC
LINGUINE ROSSO, SAUCE TOMATE MIJOTEE ET COPEAUX DE
PARMESAN
STEAK HACHE A CHEVAL REVISITE

1 GARNITURE AU CHOIX ( GARNITURE SUPP +3€)
FRITES MAISON, ECRASE DE POMMES DE TERRES, LEGUMES
POELES,

RIZ ARLEQUIN, SALADE

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES (+3€)
DESSERT DU JOUR
ILE FLOTTANTE TRADITIONNELLE ET SA CREME ANGLAISE
TARTE FINE AUX ABRICOTS, SERVIE TIEDE
PAIN PERDU BRIOCHE, GLACE VANILLE NAPE DE CARAMEL AU
BEURRE SALE
COUPE GLACEE 2 BOULES AU CHOIX : VANILLE, CHOCOLAT,
FRAISE, POMME VERTE, CITRON, CARAMEL AU BEURRE SALE OU
MENTHE-CHOCOLAT
CAFE GOURMAND (+ 3€)
THE GOURMAND (+ 3€)

MENU PAONNEAU 15€

STEAK HACHE OU ESCALOPE DE VOLAILLE
2 BOULES DE GLACE:
CHOCOLAT, VANILLE, POMME, MENTHE, FRAISE
SIROP A L’EAU OU DIABLO
(FRAISE, GRENADINE, PECHE, MENTHE, VIOLETTE)

PLAT VEGETARIEN
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ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20.90€
ENTREE + PLAT + DESSERT 24.90¢€

ENTREE

RILLETTES DE CABILLAUD AUX PETITS POIS, PARFUMEES AU POIVRE DE TIMUT @
AVOCADO TOAST, AVOCAT FRAIS ET CONDIMENTS DE SAISON
ASSIETTE DE MELON, CHIFFONNADE DE JAMBON DE PAYS, REDUCTION DE PORTO

CARPACCIO DE TOMATES ET MOZZARELLA DI BUFALA &

PLAT PRINCIPAL

TRAVERS DE PORC FONDANTS, SAUCE BARBECUE MAISON
BURGER DE B(EUF A L'ITALIENNE, MOZZARELLA ET PESTO
PAVE DE SAUMON ROTI, CRUMBLE TANDOORI CROUSTILLANT
TARTARE DE B(EUF PREPARE A LA MINUTE
SALADE CESAR GOURMANDE (VERSION VEGETARIENNE SUR DEMANDE) (¥
BELLE ENTRECOTE GRILLEE,300G DE GOURMANDISE, BEURRE MAITRE D'HOTEL
MAISON (SUPP 8¢€)

1 GARNITURE AU CHOIX( GARNITURE SUPP +3€)
FRITES MAISON, ECRASE DE POMMES DE TERRES, LEGUMES POELES,
RIZ ARLEQUIN, SALADE

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES
SOUPE DE FRAISES FRATICHES A LA MENTHE
TIRAMISU A LA FRAMBOISE
PECHE MELBA REVISITEE
CREME CHOCOLAT
COUPE GLACEE ET SA CHANTILLY, 3 BOULES AU CHOIX : VANILLE, CHOCOLAT,
FRAISE, POMME VERTE, CITRON, CARAMEL AU BEURRE SALE OU MENTHE -
CHOCOLAT
CAFE GOURMAND (+3 €) THE GOURMAND (+3 €)

A LA CARTE

BELLE ENTRECOTE GRILLEE, BEURRE MAITRE D'HOTEL 28.90 €

BURGER DE B(EUF A L’ITALIENNE, MOZZARELLA ET PESTO 19.9¢
GRANDE SALADE CESAR GOURMANDE 19.90 €

CAFE GOURMAND 10.90€ THE GOURMAND 10.90€

PLAT VEGETARIEN




	Menu Peter Pan
	ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 17,90€ ENTRÉE + PLAT + DESSERT 21,90€
	ENTRÉE  ENTRÉE DU JOUR GASPACHO DE CONCOMBRE, COULIS DE TOMATES ANCIENNES  RILLETTES DE POULET MAISON  TERRINE DE CAMPAGNE ARTISANALE, CORNICHONS
	PLAT PRINCIPAL  PLAT DU JOUR SELON L’INSPIRATION DU CHEF BROCHETTE DE POULET TANDOORI POISSON DU MARCHÉ, BEURRE BLANC LINGUINE ROSSO, SAUCE TOMATE MIJOTÉE ET COPEAUX DE PARMESAN STEAK HACHÉ À CHEVAL REVISITE
	1 GARNITURE AU CHOIX ( GARNITURE SUPP +3€) FRITES MAISON, ECRASE DE POMMES DE TERRES, LÉGUMES POÊLÉS,  RIZ ARLEQUIN, SALADE
	DESSERT ASSIETTE DE FROMAGES (+3€) DESSERT DU JOUR  ÎLE FLOTTANTE TRADITIONNELLE ET SA CRÈME ANGLAISE  TARTE FINE AUX ABRICOTS, SERVIE TIÈDE  PAIN PERDU BRIOCHÉ, GLACE VANILLE NAPÉ DE CARAMEL AU BEURRE SALÉ   COUPE GLACÉE 2 BOULES AU CHOIX : VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, POMME VERTE, CITRON, CARAMEL AU BEURRE SALÉ OU MENTHE-CHOCOLAT  CAFÉ GOURMAND (+ 3€) THÉ GOURMAND (+ 3€)
	MENU PAONNEAU 15€ STEAK HACHÉ OU ESCALOPE DE VOLAILLE 2 BOULES DE GLACE:  CHOCOLAT, VANILLE, POMME, MENTHE, FRAISE SIROP À L’EAU OU DIABLO (FRAISE, GRENADINE, PÊCHE, MENTHE, VIOLETTE)

	Menu Wendy
	ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20,90€ ENTRÉE + PLAT + DESSERT 24,90€
	ENTRÉE  RILLETTES DE CABILLAUD AUX PETITS POIS, PARFUMÉES AU POIVRE DE TIMUT  AVOCADO TOAST, AVOCAT FRAIS ET CONDIMENTS DE SAISON  ASSIETTE DE MELON, CHIFFONNADE DE JAMBON DE PAYS, REDUCTION DE PORTO  CARPACCIO DE TOMATES ET MOZZARELLA DI BUFALA
	PLAT PRINCIPAL  TRAVERS DE PORC FONDANTS, SAUCE BARBECUE MAISON BURGER DE BŒUF À L’ITALIENNE, MOZZARELLA ET PESTO  PAVÉ DE SAUMON RÔTI, CRUMBLE TANDOORI CROUSTILLANT  TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ À LA MINUTE  SALADE CÉSAR GOURMANDE (VERSION VÉGÉTARIENNE SUR DEMANDE)  BELLE ENTRECÔTE GRILLÉE,300G DE GOURMANDISE, BEURRE MAÎTRE D’HOTEL MAISON (SUPP 8€)
	1 GARNITURE AU CHOIX( GARNITURE SUPP +3€) FRITES MAISON, ECRASE DE POMMES DE TERRES, LÉGUMES POÊLÉS,  RIZ ARLEQUIN, SALADE
	DESSERT ASSIETTE DE FROMAGES SOUPE DE FRAISES FRAÎCHES À LA MENTHE  TIRAMISU À LA FRAMBOISE  PÊCHE MELBA REVISITÉE  CRÈME CHOCOLAT COUPE GLACÉE ET SA CHANTILLY, 3 BOULES AU CHOIX : VANILLE, CHOCOLAT, FRAISE, POMME VERTE, CITRON, CARAMEL AU BEURRE SALÉ OU MENTHE-CHOCOLAT  CAFÉ GOURMAND (+3 €) THÉ GOURMAND (+3 €)
	À LA CARTE  BELLE ENTRECÔTE GRILLÉE, BEURRE MAÎTRE D’HOTEL 28.90 €  BURGER DE BŒUF À L’ITALIENNE, MOZZARELLA ET PESTO 19.90 €  GRANDE SALADE CESAR GOURMANDE 19.90 € CAFÉ GOURMAND 10.90€ THÉ GOURMAND 10.90€


