ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 17.90¢€
ENTREE + PLAT + DESSERT 21.,90¢€

ENTREE

ENTREE DU JOUR
VELOUTE ONCTUEUX DE CAROTTES ROTIES AU CURRY
TERRINE ARTISANALE DU CHEF ET JEUNES POUSSES
SALADE DE CHEVRE CHAUD SUR TOAST ET TOUCHE DE MIEL

PLAT PRINCIPAL

PLAT DU JOUR SELON L’INSPIRATION DU CHEF
ECHINE DE PORC CONFITE, SAUCE MOUTARDE A L’ANCIENNE
BOULETTES DE B(EUF JUTEUSES, GRATINEES DE CHEDDAR
POULET GRILLE EN BROCHETTE, MARINADE AU ROMARIN ET CITRON
LASAGNES DE LA MER PARFUMEES A L'"HUILE D’AGRUMES

1 GARNITURE AU CHOIX
FRITES MAISON, POMMES DE TERRE GRENAILLES, LEGUMES POELES,
RISOTTO CREMEUX

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES (+ 3€)
BAVAROIS AU CHOCOLAT NOIR
CREME CARAMEL GOURMANDE
RIZ AU LAIT DE MON ENFANCE, COULIS CARAMEL AU BEURRE SALE
BANANA BREAD FONDANT ET SA GLACE ONCTUEUSE A LA VANILLE
CAFE GOURMAND (+ 3€)
THE GOURMAND (+ 3€)

MENU PAONNEAU 15€

STEAK HACHE OU ESCALOPE DE VOLAILLE
2 BOULES DE GLACE:
CHOCOLAT, VANILLE, POMME, MENTHE, FRAISE
SIROP A L’EAU OU DIABLO
(FRAISE, GRENADINE, PECHE, MENTHE, VIOLETTE)

PLAT VEGETARIEN




OVl Ol Dendly

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20.90€
ENTREE + PLAT + DESSERT 24.90¢€

ENTREE

TOURTE FONDANTE AUX PETITS POIS ET CREME ONCTUEUSE

SALADE FACON PERIGOURDINE:
(CONFIT DE GESIER, POMME DE TERRE GRENAILLE ET SON TOAST DE FOIE GRAS)

CROUSTILLANT DE PONT-L'EVEQUE ET POMMES FONDANTES
RILLETTES DE SAUMON FRAIS AUX FINES HERBES

PLAT PRINCIPAL

EFFILOCHE DE CANARD ROTI, JUS REDUIT AUX AROMATES
CANNELLONI AUX EPINARDS FONDANTS ET RICOTTA ONCTUEUSE

ONGLET DE B(EUF, SAUCE AUX ECHALOTES CARAMELISEES

BURGER DU CHEF AU BOEUF OU AU POULET CROUSTILLANT,

AL EMMENTAL FONDANT
PAVE DE SAUMON ROTI, NAPPE DE SAUCE BEARNAISE ONCTUEUSE
BELLE ENTRECOTE GRILLEE,300G DE GOURMANDISE, BEURRE MAITRE
D'HOTEL MAISON (SUPP 8¢€)

1 GARNITURE AU CHOIX
FRITES MAISON, POMMES DE TERRE GRENAILLES, LEGUMES POELES,
RISOTTO CREMEUX

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES
TARTE AU CITRON, SABLE DELICAT ET CREME ACIDULEE
MOUSSE AU CHOCOLAT VELOUTEE ET ONCTUEUSE
TARTE FINE AUX POMMES CARAMELISEES, CREME ANGLAISE VANILLEE
COUPE GLACEE CHOCOLAT ET MENTHE, FACON AFTER EIGHT

A LA CARTE

BELLE ENTRECOTE GRILLEE, BEURRE MAITRE D'HOTEL 28.90 :
BURGER DU CHEF (BOEUF OU POULET) A L’'EMMENTAL 19.90 €

CAFE GOURMAND 10.90€ Al

o THE GOURMAND 10.90€ %,,_:'
PLAT VEGETARIEN Honge
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